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Assemblage 65 % Merlot
35 % Cabernet Franc

Vendanges 24 septembre
au 9 octobre

Élevage
12 mois en barriques de
chêne français, 30 %
neuves

Note de dégustation
Robe rubis évoluant sur les reflets grenat. Au
nez, note florale capiteuse, iodée, mûre et
sous-bois.

En bouche, une attaque souple, ample, et  
avec un bel équilibre porté à la fois en milieu
de bouche  par des notes fruitées,
gourmandes, complexes, et une finale tournée
vers la fraicheur et la salinité.
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