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Note de dégustation
Couleur rubis profond, le nez a une dominante
de fruits noirs très intenses tels que la mûre et
la cerise noire. Une note florale de pivoine se
mêle harmonieusement à une fragrance de
cèdre.

En bouche, l’attaque est souple et fraîche. La
finesse du milieu de bouche révèle des tanins
très soyeux. Un joli velouté est apporté par la
sensation de fruits noirs juteux pour terminer
sur une finale longue, intense et épicée. 
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Assemblage 40 % Merlot
60 % Cabernet Franc

Vendanges 19 septembre 
au 9 octobre

Élevage
12 mois en barriques de
chêne français, 30 %
neuves


