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Assemblage 65 % Merlot
35 % Cabernet Franc

Vendanges 16 au 30 septembre 

Élevage
12 mois en barriques de
chêne français, 30 %
neuves

Note de dégustation
Fruits frais très intenses de petite baie, type
groseille, se mêlant avec les notes de
framboise légèrement épicées.

L'attaque est souple, les tannins sont veloutés
en début de bouche et se profilent vers un
côté plus poudré en finale. Le fruit est d'une
grande précision, tout en maitrise de sa
puissance. 
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