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Assemblage 65 % Merlot
35 % Cabernet Franc

Vendanges 6 au 15 ocobre

Élevage
12 mois en barriques de
chêne français, 30 %
neuves

Note de dégustation
Rubis en couleur, le premier nez offre un
arôme de cerise noire très intense et
exubérant, puis s'ouvre sur un bouquet
dominé par la pivoine. Ce nez est complété
par une note légèrement fumée venant
complexifier l'ensemble.

La texture en bouche est crémeuse, ornée de
fruits frais désaltérants, pour finir sur une
magnifique vibration. 
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