
Assemblage 62 % Merlot
38 % Cabernet Franc

Vendanges 14 et 20 septembre 

Élevage
12 mois en barriques de
chêne français, 30 %
neuves

Note de dégustation
Au nez, des arômes séduisants de fruits rouges
dominent, avec des notes prononcées de fraise et de
cranberries. On perçoit également une subtile note
balsamique qui apporte une dimension légèrement
épicée, renforçant l’intensité du bouquet.

En bouche, l'attaque est fraîche et marquée par des
touches délicates de groseille, offrant une belle
dynamique fruitée. Les arômes se déploient
harmonieusement sur le palais, avec une belle longueur
en bouche. 

La finale se distingue par un équilibre subtil, où se
mêlent des notes crayeuses et légèrement salines,
conférant une texture originale et d'une grande finesse. 
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